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Постановка проблеми. Аналіз систем автоматизації процесу 

пастеризації молока молочних цехів фермерських господарств України. 

Пастеризація молока та молочних продуктів набула широкого 

поширення у всіх країнах світу. Вона дозволяє значно підвищити термін 

зберігання та реалізації продукції. Процес пастеризації завжди вважався 

енергоємним з позиції використання різних видів енергії. В умовах 

енергетичного дефіциту актуальним питанням для промислових 

підприємств молокопереробної галузі стає питання економного 

використання енергії процесу пастеризації [1]. 

 

Аналіз останніх досліджень.  

 
Рис. 1. Порівняння характеристика пастеризаторів пастеризаційно- 

охолоджувальних установок та ванн тривалої пастеризації [1], [3]. 
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Рис. 2. Порівняння характеристика пастеризаторів з роторним 

нагрівачем та трубчастих пастеризаторів [2], [4]. 

 

Мета досліджень. Удосконалення системи автоматизації процесу 

пастеризація молока. Покращення рівня автоматизації процесів для 

отримання вимог, що можуть забезпечити необхідну кількість відповідної 

якості кінцевого продукту.  

Результати досліджень. Пастеризація здійснюється для знищення 

хвороботворних мікроорганізмів, ефективність її залежить від температури 

і тривалості нагрівання продукту. Для різних видів молочних продуктів 

режими пастеризації різняться і обумовлені знищенням мікрофлори і 

технологічними властивостями, які необхідно надати молочним продуктам. 

У вітчизняній промисловості для пастеризації молока часто 

використовують трубчасті пастеризатори. Тому, що вони є прості і надійні 

в роботі, також забезпечують теплову обробку продукту при високих 

температурах. Але вони мають ряд суттєвих недоліків 

Беручі до уваги порівняння пастеризаторів різних типів раціонально 

буде використовувати пластинчасті пастеризатори так як вони мають ряд 

таких переваг над іншими агрегатами:  

- мала робоча місткість, що дозволяє приладам автоматики точніше 

відстежувати хід технологічного процесу;  

- здатність працювати досить ефективно за мінімального теплового 

натиску мінімальні теплопритоки та втрати теплоти та холоду; 
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- суттєва економія (80…90 %) теплоти в секціях регенерації (питома 

витрата пари в пластинчастих установках у 2-3 рази менша, ніж у 

трубчастих, і в 4-5 разів, ніж у ємнісних теплообмінниках); 

- мала установча площа (пластинчаста установка займає приблизно 4 

рази меншу поверхню, ніж трубчаста аналогічної продуктивності); 

- можливість змінювати кількість пластин у кожній секції, що 

дозволяє адаптувати теплообмінний апарат до конкретного технологічного 

процесу 

- можливість безрозбірного циркуляційного миття апаратури; 

- невисокі показники енергоспоживання; 

- повернення продукту на перепастеризацію, у випадку пониження 

температури пастеризації можливість підключення до СIР-станції [4]. 

Висновок. Результати порівняння показали, що при пастеризації 

молока раціонально використовувати  у системах автоматизації процесу 

пастеризації молока молочних цехів фермерських господарств України саме 

пластинчасті пастеризатори у зв'язку з тим, що вони мають вагомий ряд 

переваг над іншими. 
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