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Аналіз одержаних залежностей (6) показує, що очищення насіння цукрового буряка від 
дикої редьки у похилому повітряному потоці можливо за зміною критичної швидкості ком­
понентів суміші, які надходять без початкової швидкості.

БойкоМ.А., ст. викладач., СумськийНАУ

ОБҐРУНТУВАННЯ ВИКОРИСТАННЯ БАГАТОРАЗОВОГО ФІЛЬТРУ У ДОЇЛЬНИХ
УСТАНОВКАХ ТИПУ «МОЛОКОПРОВІД»

Молоко, яке знаходиться у вимені фізіологічно здорової корови, є практично асептичним
3 . . .продуктом. У 1 см його налічується лише 800 — 1200 мікроорганізмів. Та, потрапляючи у 

зовнішнє середовище, молоко забруднюється бактеріями, і відновити його якість, як прави­
ло, вже не вдається. З такого молока неможливо виготовити високоякісні молочні продукти. 
Тому завдання полягає у створенні технології і культури виробництва продукції на фермах, 
які забезпечували б отримання молока високої санітарної якості.

Основним фактором, що негативно впливає на якість молока в умовах його виробництва, 
є його механічне забруднення.

Дослідженнями встановлено, що бактеріальне обсіменіння молока напряму залежить від 
механічного забруднення. Для отримання молока з високими санітарними і технологічними 
властивостями необхідне його якісне очищення та охолодження відразу після доїння корів.

Якість очищення молока залежить і від технологічних властивостей фільтрувальних 
матеріалів. У даний час молоко на тваринницьких фермах очищують з використанням різних 
видів фільтрувальних матеріалів, видаляючи при цьому механічні домішки і видозмінені йо­
го складові частини.

Ткані і неткані фільтри очищують молоко, як правило, від механічних домішок, а згустки 
і слиз маститного молока розмиваються в його потоці, що спричинює підвищення 
бактеріального обсіменіння продукції.

Загалом конструктори і виробники фільтрів для очищення молока орієнтуються на 
підвищення якості, продуктивності очищення та експлуатаційної надійності фільтрувальних 
матеріалів.

Метою наших досліджень було обґрунтування основних параметрів фільтрів довготри­
валого використання для очищення молока від механічних домішок в процесі доїння.

Для визначення розмірів і маси механічних часток у молоці через кожен тип фільтра і 
фільтрувального матеріалу пропускали проби досить забрудненого молока певного об’єму. 
Домішки, які залишились на фільтрі і знаходились в осаді профільтрованого молока, 
вимірювали з використанням мікроскопа з окулярним мікрометром і зважували на електрон­
них вагах. Для визначення кількості механічних домішок у профільтрованому молоці його 
відстоювали протягом доби, після чого відбирали осад з кожної проби, який центрифугували 
і зважуванням установлювали його масу.

Попередніми дослідженнями встановлено, що кількість і розмір механічних домішок у 
молоці є непостійними і залежать від конкретних умов отримання продукції. Мінімальні ча­
стки, які були виявлені на фільтрі і в очищеному молоці мали розмір 21 мкм, а їх максималь­
ний розмір досягав 5655 мкм.

Отже, для одержання молока високої санітарної якості потрібна тонкість його очищення 
на рівні 20-40 мкм.

Запропонований фільтр Рис.1 призначений для очищення молока від механічних часток, 
слизу, у процесі доїння корів має фільтрувальні елементи багаторазового використання із 
пропускною здатністю яка відповідає продуктивності доїльної установки.

Конструкційне виконання фільтру передбачає можливість періодичного видалення від­
фільтрованого осаду в процесі доїння. Промивається фільтр у комплексі з доїльно-молочним 
обладнанням, в автоматичному режимі за заданою програмою.
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Рисунок 1 -  Фільтрувальний елемент

Тонкість фільтрування молока повинна становити 40 мкм.
Молоко, отримане після фільтрування, може відповідати першій групі за чистотою і на­

лежати до першого ґатунку за бактеріальним обсіменінням відповідно до вимог ДСТУ 3662 
— 97 «Молоко коров’яче незбиране. Вимоги при закупівлі».

Матеріал, з якого виготовляється фільтрувальний елемент легована сталь є не токсич­
ним, має дозвіл на використання при контактуванні з продуктами харчування, легко 
піддається утилізації.

ОлейникГ.М., доцент, ЯрошенкоП.Н., доцент, СНАУ, Украйна

КРАТКАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА ТЕХНОЛОГИЙ УБОРКИ ПОДСОЛНЕЧНИКА.

Подсолнечник как масличная культура в наше время получила широкое распространение 
и вьіращивается на Украине на тисячах гектарах. Основной продукцией подсолнечника яв- 
ляется его зерновая часть. Из-за большого спроса подсолнечного масла как для внутренних 
потреб так и для зкспорта в общей технологии воздельївания подсолнечника интенсивно раз- 
рабатьіваются наукой и практикой технологии качественной уборки зерновой части его. 
Уборка не зерновой часи его не получает разработки необходимой технологии, которая 
удовлетворяла бьі требования агротехники и максимального использования его знергетиче- 
ских возможностей.

Строение растения подсолнечника во время уборки состоит из корзинки из Семенами и 
стеблистовой части.

Особенности подсолнечника в период уборки заключается в том, что вьісота расположе- 
ния корзинок над уровнем поверхности почвьі может колебаться в пределах 60-200 см., диа- 
метр корзинки изменяется от 8 до 35 см,. а толщина стебля на вьісоте среза от 10 до 50 ми- 
лиметра. (Буряков Ю.П.)

При определенньїх погодньїх условиях целесообразно проводить предуборочную деси- 
кацию, то єсть вьісушивание листьев на стеблях.

Масса вегетативной части урожая достигает 150 ц/га в воздушно- сухом состоянии ,в ко- 
торой семена составляют 7-25%, корзинки 21-35, стебли 42-56% (привлажности частей до 
70%).

Технологии уборки стеблей подсолнечника практически характеризуются таким опера- 
циями:

1. Измельчение стеблей специальньїм приспособлением монтируемьім на катке комбайна 
и разбрасьіванием измельченной массьі по полю. (Схема).

2. Стебли измельчаются приспособлением устанавливаемьім на жатке комбайна и в из- 
мельченном виде вьівозятся из поля к месту использования или хранения. Измельченная 
масса стеблей плохо хранится.

3. Стебли оставшиеся на поле после уборки корзинок подрезаются и измельчаются дис­
ковими лущильниками путем двухкратного или трехкратного прохода под острьім углом к 
рядкам и поперек их. После измельчения лущильниками стебли сгребают сенньїми граблями
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