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В данной статье представлены результаты исследований, в ходе которых у рыбы установлен диагноз 

филометроидоз карпа, определены органолептические, физико-химические, бактериологические показатели и 

проведена ветеринарно-санитарная оценка пораженной филометроидозом рыбы; разработаны мероприятия по 

борьбе и профилактике с филометроидозом в рыбоводческом хозяйстве. 

 

This article presents the results of studies in which the fish was diagnosed philometroidozis carp defined 

organoleptic, physico-chemical, bacteriological and held veterinary-sanitary assessment philometroidozis affected fish; 

developed measures for control and prevention with philometroidozis on a fish farm. 
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Введение. Аквакультура является самым быстрорастущим сегментом мирового сельского хозяйства. Среди 

различных видов рыбы выращивается по всему миру, карповые составляют самую большую группу видов, которые 

культивируется. Карповые имеют наиболее широкое распространение, чем любое семейство пресноводных рыб, 

около 194 родов и 2070 видов [1]. 

По состоянию на 2011 год пресноводные водные ресурсы Украины имеют общую площадь около 1,5 млн. га 

и в основном представлены ставкам, водохранилищами и лиманами. Все эти факторы создают перспективу для 

развития отрасли рыбоводства. 

По расчетам Украинской аграрной конфедерации, в Украине среднегодовое потребление рыбы и рыбных 

продуктов на душу населения сократилось с 17,5 кг в 2008 году до 14,9 кг в 2009, а в 2010 году составили 15,1 кг. 

Минимальные нормы потребления рыбы по данным исследователей составляют 12 кг, рациональные – 20 кг. В 

некоторых странах Европы потребление рыбы составляет от 24 до 35 кг на душу населения [2]. 

На пути развития прудового рыбоводства стоят болезни заразной и незаразной этиологии и особое внимание 

к себе привлекают паразитарные болезни прудовой рыбы, а особенно - филометроидоз [3, 4]. 

По данным ФАО ВОЗ при ООН, здоровья потребителей рыбы менее защищены, чем здоровье потребителей 

других белковых пищевых продуктов, в том числе животного происхождения. В связи с этим, все большую 

актуальность приобретает вопрос охраны здоровья людей от болезней и отравлений, переносчиком или источником 

возбудителей которых может быть рыба [5]. 

На сегодняшний день остаются не до конца выясненными в Украине вопрос ветеринарно-санитарной 

экспертизы и оценки качества пресноводной рыбы, пораженной паразитами и их возможной опасности для 

потребителя. 

Материалы и методы исследований. Отбор и подготовка проб рыбы для исследования проводили по 

ГОСТу 7631-85 [6]. 

В течение периода опыта нами было исследовано 242 карпа, из которых 178 – двухлеток, 64 – трѐхлеток. 

Диагноз на филометроидоз устанавливали комплексно на основании эпизоотологических, клинических, 

патологоанатомических данных и результатов лабораторных исследований в 2013 году. 

При проведении ветеринарно-санитарной экспертизы для проверки качества рыбы и ее безопасности нами 

были проведены органолептические исследования по ДСТУ 2284-2010 [7], согласно «Правил ветеринарно-

санитарной экспертизы пресноводной рыбы и раков» [8], по показателям безопасности согласно «Обязательного 

минимального перечня» [9] и лабораторные исследования по общепризнанным методикам [10]. Внутренние органы 

(кусочки печени, почек, плавательного пузыря) исследовали методом клинического осмотра и компрессорным 

методом на предмет выявления личинок или взрослых филометр. 

При лабораторных методах исследований провели бактериоскопию из глубоких и поверхностных слоев 

мышц рыбы, реакцию на пероксидазу и определения числа Несслера [10]. 

Изоляцию микроорганизмов, изучения морфологических, биохимических и патогенных свойств проводили 

по общепринятым методикам, которые представлены в справочнике под редакцией В.Я. Антонова [11]. Определение 

вида микроорганизмов проводили с помощью справочника Берджи [12]. 

Микросъемку выполняли с помощью цифровой насадки "Sigeta usmos 3100" к световому микроскопу "Lomo" 

с разрешением 3,1 Мрхl. 

Результаты исследований. В течение 2013 года мы проводили исследования рыбы представленной для 

реализации на агропродовольственных рынках г. Сумы. 

При исследовании 242 отобранных проб карпа, в том числе 178 двухлеток и 64 трѐхлеток, в некоторых из 

этих особей были обнаружены личинки вишнево-красного цвета, длиной 80-85 мм. По строению и внешним 

признакам нами они были отнесены к возбудителям филометроидоза – Philometroides lusiana. 

Данные относительно этих исследований представлены в таблице 1. 

Анализируя полученные результаты, можем сказать, что общая экстенсивность инвазии по всем 

исследованным рыбам составила 8,68 %, в том числе 12,5 % карпов трѐхлеток и 7,3 %, а общая интенсивность 

инвазии 10,32, в том числе 7,125 карпов трѐхлеток и 13,7 карпов двухлеток. 

В течение всего периода наблюдений у товарной рыбы, мы наблюдали хроническое течение данного 

заболевания, так как острое течение наблюдается у молоди карпов. 

 



Таблица 1. - Выявление карпов пораженных филометроидозом на агропродовольственных рынках г. Сумы 

№ образца Вес рыбы, кг Количество выявленных личинок Средняя интенсивность инвазии 

Карпы трѐхлетки 

1 1,010 6 7,125 

2 1,050 2 

3 1,150 12 

4 1,050 5 

5 1,030 16 

6 1,020 5 

7 1,040 3 

8 0,940 8 

Карпы двухлетки 

9 0,490 13 13,07 

10 0,480 14 

11 0,530 17 

12 0,560 13 

13 0,490 6 

14 0,480 18 

15 0,460 4 

16 0,490 13 

17 0,510 15 

18 0,530 16 

19 0,510 18 

20 0,470 13 

21 0,490 10 

При исследовании органолептических и физико-химических показателей рыбы пораженной личинками 

филометроидоза, выявили ряд отклонений от нормы. Результаты этих исследований представлены в таблице 2. 

 

Таблица 2. - Результаты органолептических и лабораторных исследований карпа (n = 8) 

Показатель Рыба поражѐнная филометроидозом 

Состояние жаберных крышек, жабр, ротовой 

полости, глаз, состояние чешуи, плавников, 

окоченелость мышц, подтянутость или вздутие 

брюшка, запах жабр, слизи 

Наличие на поверхности личинок и в плавательном пузыре 

Philometroides lusiana, мышечная ткань немного водянистая, 

кроме этих показателей все другие отвечают требованиям 

доброкачественной рыбы 

Проба варки Бульон прозрачный, ароматный с приятным, специфическим 

запахом  

Бактериоскопия поверхностных слоев мышц 

(среднее количество м/о в одном поле зрения)  

15-25 палочек и кокков 

Бактериоскопия глубоких слоев мышц (среднее 

количество м/о в одном поле зрения) 

5-6 единичных палочек и коки 

Реакция на пероксидазу (бензидиновая проба) "+/-" сине-зелѐное окрашивание, быстро преходящее в бурое 

окрашивание 

Реакция с реактивом Несслера  1,4 (сомнительной свежести) 

Таким образом, можно сделать вывод, что рыба по своим показателям свежести соответствует требованиям 

свежей рыбы, хотя число Несслера равен 1,4, что характерно для рыбы сомнительной свежести. Такую рыбу 

необходимо согласно правилам ветсанэкспертизы направлять в учреждения общественного питания. 

В связи с тем, что гельминты повреждают внешние покровы рыбы, на месте их проникновения кожа не 

может выполнять защитных функций. Микроорганизмы с легкостью контаминируют пораженные участки. Среди 

этих микроорганизмов может присутствовать условно-патогенная и патогенная микрофлора, которая в свою очередь 

имеет очень хороший субстрат для питания и может составлять потенциальную опасность для потребителя. 

Нами были проведены бактериологические исследования с целью выделить микрофлору, которая 

контаминирует пораженную филометроидозом рыбу. В результате данных исследований выделили культуры протея 

(Proteus vulgaris) и кишечной палочки (Escherichia coli) сероварианта О8. 

Результаты микроскопических исследований представлены на рисунках 1 и 2. 

 
Рисунок 1 - Proteus vulgaris выделенный из рыбы пораженной филометроидозом 



Рисунок 2. Escherichia coli, которая выделена из рыбы пораженной филометроидозом 

 

Выделенные культуры были патогенные и вызвали гибель белых мышей при внутрибрюшинном введении 

культуры в дозе 1 млрд. микробных клеток. 

Рыба, представленная для ветеринарно-санитарной экспертизы в реализации не допущена, ее необходимо 

направить в учреждения общественного питания, где после зачистки она может быть использована для 

приготовления блюд из рыбы по усиленному термическом режима. 

Уничтожать (сжигать, закапывать т.д.) такую рыбу не рационально. 

После установления диагноза на филометроидоз хозяйству были предоставлены следующие рекомендации: 

воду из прудов спускать на зимний период, что будет профилактировать дальнейшее распространение заболевания. 

Для ликвидации филометроидоза в хозяйстве необходимо провести комплекс профилактических и лечебных 

мероприятий: применять только раздельное содержание рыб всех возрастов; выростные и нагульные пруды после 

вылова из них рыбы осушить; участки, которые не спускаются, дезинфицировать хлорной или негашеной известью и 

в зимнее время удерживать без воды; товарную рыбу после облова нагульных прудов сразу же реализовать в 

заведения общественного питания. 

Выдерживание еѐ в садках допускается только в своем хозяйстве, главные и другие водопоставляющие 

ставки не заселяют карпом. В них можно выращивать рыб, невосприимчивых к филометроидозу ( линей, карасей, 

пелядь, белых амуров, толстолобиков и др..) Инвазированных филометрами двух - и трѐхлеток карпа выращивать до 

товарного веса в нагульных прудах, расположенных последними по водостоку, при зависимой системе 

водоснабжения или в изолированных прудах. Товарную рыбу ловить не позднее августа - первой половины 

сентября. Гельминты до этих пор не достигают больших размеров. Больных производителей карпа на нерест не 

допускают. В неблагополучных хозяйствах весной подвергают дегельминтизации производителей и ремонтный 

молодняк. Применяют дитразин-цитрат и локсуран. Производителям препарат вводят перорально, а ремонтному 

молодняку – перорально или внутрибрюшинно. Производителей и ремонтную рыбу дегельминтизировать одним из 

указанных препаратов двукратно с интервалом 7-8 дней за 2-3 недели до нереста при температуре воды 13-15°С, а 

перед посадкой в зимовальные пруды при температуре воды не ниже 10-12°С. На 2-3 й день после дегельминтизации 

гельминты начинают выходить из кармашков чешуи на поверхность тела рыб и вскоре погибают. Таким образом 

профилактируется инвазирование водоемов личинками. При наличии показаний дегельминтизацию повторяют 

осенью, но при температуре воды не ниже 13-15°С или в следующем году – весной. Для освобождения маточного 

стада карпов от филометроидоза и недопущения их реинвазии можно применять 2-3 – кратное изменение водоемов в 

весенний период. 

В неблагополучных источниках устанавливают решетки, предохраняющие от захода зараженных рыб, и 

устраивают песчано-гравийные фильтры для фильтрации воды, которые одновременно задерживают проникновение 

инвазированных промежуточных хозяев. 

Заключение. 

1. В результате исследований 242 отобранных проб карпа, в том числе 178 двухлеток и 64 трѐхлеток в 

13 карпах двухлеток и 8 карпах трѐхлеток был поставлен диагноз филометроидоз. Общая экстенсивность инвазии по 

всем исследованным рыбам составила 8,68 %, в том числе 12,5 % карпов трѐхлеток и 7,3 %, а общая интенсивность 

инвазии 10,32, в том числе 7,125 карпов трѐхлеток и 13,7 карпов двухлеток. 

2. При проведении органолептических и лабораторных исследований выявлено, что рыба отвечает 

требованиям по свежести и может быть использована после зачистки в заведениях общественного питания при 

обработке по повышенному термическому режиму. 

3. При проведении микробиологических исследований на поверхности тела выделена микрофлора Proteus 

vulgaris и Escherichia coli сероварианта О8. Выделенные культуры были патогенные и вызвали гибель белых мышей 

при внутрибрюшинном введении культуры в дозе 1 млрд. микробных клеток, что может представлять опасность для 

потребителей при употреблении термически необработанной рыбы и рыбных продуктов. 

4. Хозяйству было предложено провести комплекс профилактических и лечебных мероприятий по борьбе с 

филометроидозом. 
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