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АМІНОКИСЛОТНИЙ СКЛАД ТА БІОЛОГІЧНА ЦІННІСТЬ М’ЯСА  СВИНЕЙ ЗА 

ВИКОРИСТАННЯ ЗАПРОПОНОВАНОГО КОМПЛЕКСУ ДЕЗІНФІКУЮЧИХ 

ЗАСОБІВ 

Шкромада О.І. *, Улько Л.Г. 

Анотація. В статті наведені дані щодо амінокислотного складу мяса свинини за 

різних умов утримання. В результаті отриманих даних встановлено, що  

збільшується кількість сірковмісних амінокислот цистину та метіоніну. Також 

збільшується вміст амінокислот, які входять до складу білків колагенових та 

еластинових волокон м’язів. Такі зміни вказують на хронічні запальні процеси у 

м’язовій тканині туш контрольних свиней.  Також провели дослідження для 

визначення біологічної цінності мяса. В результаті отриманих результатів 

встановили, що відношення триптофану до оксипроліну у м’ясі свиней 

контрольних груп було менше на 2,9 %. Тому можна вважати, що використання у 

тварин  контрольних груп вміст у мязовій тканині сполученотканинного білка був 

вищім, ніж у тварин дослідних груп. 
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Постановка проблеми у загальному вигляді та її зв’язок із важливими 

науковими чи практичними завданнями.  Інтенсифікація вирощування свиней у 

сучасних господарсько-економічних умовах призводить до збільшення 

використання дезінфікуючих засобів. Зараз на вітчизняному ринку пропонується 

дуже широкий спектр різноманітних за хімічною природою біоцидних препаратів. 

Практична цінність комплексних препаратів нового поколінння препаратів 

полягає в тому, що вони мають широкий спектр дії на мікроорганізми і 

пролонгований ефект. Але вплив дезінфектантів на якість м’яса дослідження не 

докінця. 

Аналіз основних досліджень і публікацій, в яких започатковано розв’язання 

проблеми. Санітарна безпека і якість м'яса залежить від багатьох факторів, а саме: місця 

вигодовування тварин, від якості кормів, наявності ветеринарних препаратів, від санітарного 

стану обладнання на підприємствах [1, 2, 3]. Найбільшу небезпеку для здоров'я людини 

становлять мікроорганізми. Тому перспективним напрямом є використання на виробництві 

нових ефективних багатокомпонентних дезінфекційних препаратів, які запобігають 

поширенню стійких до них мікроорганізмів, але  безпечними і нетоксичними для людей і 

тварин [4, 5]. 
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Матеріал і методи. Виробничі дослідження проводили у свинонгосподарствах 

Сумської області. Для досліду були сформовані групи свиней по 20 голів в кожній в 

контрольному приміщенні проводили дезінфекцію з використанням «Екоцид С» та 

«Віросан» (контроль), а в другому – «Бі-дез
тм

» та препарат «Біоцидін» (дослід). Матеріалом 

для дослідження була м’язова тканина довгастого м’язу спини туш свиней. Амінокислотний 

спектр білків м’яса визначали у ПП «БІОС 2014» м. Дніпропетровськ методом рідинної 

хроматографії [6, 7].   

Результати дослідження. Визначення сумарного вмісту незамінних амінокислот у 

м’язовій тканині свиней показало (табл. 1), що їх рівень залежить, в першу чергу, від раціону 

тварин та умов утримання. Раціон був стандартний комбікорм для контрольної та дослідної 

груп. Умови у тримання були однаковими у чотирирядному свинарнику на бетонній підлозі з 

підстилкою, за виключенням дезінфікуючих засобів.  

Таблиця 1 

Амінокислотний склад м’яса свиней за використання комплексу дезінфектантів, 

М ± m, n = 5 

Амінокислоти Контроль  Дослід  

Незамінні: 6,86 7,95 

Лізин 1,60±0,051 1,94±0,020 

Треонін 0,93±0,091 1,12±0,106 

Валін 0,85±0,019 1,03±0,121 

Метіонін 0,29±0,011 0,24±0,018 

Лейцин 1,50±0,068 1,68±0,069 

Ізолейцин 0,75±0,104 0,93±0,042 

Фенілаланін 0,94±0,094 1,04±0,075 

Замінні: 12,93 11,28 

Гістидин 1,00±0,031 0,92±0,060 

Аргінін 1,55±0,050  1,35±0,052  

Аспарагінова кислота 1,75±0,053  1,40±0,079  

Серін 0,87±0,023  0,82±0,060  

Глютамінова кислота 4,10±0,243  3,45±0,204  

Пролін 0,72±0,048  0,65±0,046  

Гліцин 0,90±0,082  0,75±0,082  

Аланін 1,24±0,070  1,15±0,075  

Тирозин 0,64±0,049  0,57±0,051  

Цистин 0,16±0,036  0,22±0,036  

Співвідношення незамінних до 

замінних 
0,53 0,70 
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Так, у 100 мг білка мязо’вої тканини, отриманої від туш дослідних свиней 

міситься 7,95 мг незамінних амінокислот, що на 15,9 % більше ні ж у контролі 

(6,86 мг). Тобто, виявлено збільшення замінних амінокислот у тушах контрольних 

свиней, де використовували для дезінфекції препарати «Екоцид С» та «Віросан». 

Збільшується кількість сірковмісних амінокислот цистину та метіоніну.  Також 

збільшується вміст амінокислот, які входять до складу білків колагенових та 

еластинових волокон м’язів. Такі зміни вказують на хронічні запальні процеси у 

м’язовій тканині туш контрольних свиней. Проведені нами раніше біохімічні та 

морфологічні дослідження також підтверджують отримані результати.  

Загальна кількість протеїнів у м'ясі не дає повної характеристики його 

якості тому, що біологічна цінність окремих протеїнів м'яса різна. При визначенні 

поживної якості м'яса важливо знати якісний склад його  білків. Це питання в 

деякій мірі висвітлили в наукових працях ряд вчених.  

Для якісної оцінки біологічної повноцінності білків м'яса запропонували 

використовувати величину відношення триптофану до оксипроліну. При цьому 

вважається, що кількість триптофану відображає вміст повноцінних високоякісних 

білків, а кількість оксипроліну свідчить про наявність малоцінного 

сполучнотканинного білка.  

Таблиця 2 

Вміст триптофану і оксіпроліну в м’ясі свиней за використання комплексу 

дезінфектантів, М ± m, n = 5 

Показники Контроль Дослід 

Триптофан 420,92 ± 8,36 481,5 ± 7,97 

Оксипролін 32,84 ± 1,16 30,5 ± 1,69 

Відношення триптофану до 

оксипроліну 
12,82 15,78 

В результаті проведеного досліду  (табл. 2) встановлено, що відношення 

триптофану до оксипроліну у м’ясі свиней контрольних груп було менше на 2,9 %. 

Тому можна вважати, що використання у тварин  контрольних груп вміст у 

мязовій тканині сполученотканинного білка був вищім, ніж у тварин дослідних 

груп.  

Висновки: 

 1. Збільшення замінних амінокислот у тушах контрольних свиней, де 

використовували для дезінфекції препарати «Екоцид С» та «Віросан», що вказує 

на зниження біологічної цінності м’яса. 
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 2. Встановлено збільшення оксипроліну проти триптофану у тушах 

контрольних груп свиней, що свідчить про збільшення сполучнотканинного білка.  

 3. Всі наведені вище дані вказують на наявність хронічних запальних і 

дистрофічних процесів у організмі контрольних тварин і відсутність таких у 

дослідних свиней. Тому можна стверджувати про відсутність токсичної дії на 

організм свиней запропонованого комплексу дезінфектантів «Бі-дез
тм

» та препарат 

«Біоцидін». 
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АМИНОКИСЛОТНЫЙ СОСТАВ И БИОЛОГИЧЕСКУЮ ЦЕННОСТЬ МЯСА 

СВИНЕЙ ПРИ ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ПРЕДЛОЖЕННОГО КОМПЛЕКСА 

ДЕЗИНФЕКТАНТОВ 

О.И. Шкромада  

Аннотация. В статье приведены данные по аминокислотному составу мяса 

свинины в разных условиях содержания. В результате полученных данных 

установлено, что увеличивается количество серосодержащих аминокислот 
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цистина и метионина. Также увеличивается содержание аминокислот, входящих в 

состав белков коллагеновых и эластиновых волокон мышц. Такие изменения 

указывают на хронические воспалительные процессы в мышечной ткани туш 

контрольных свиней. Также было проведено исследование для определения 

биологической ценности мяса. В результате полученных результатов установили, 

что отношение триптофана к оксипролина в мясе свиней контрольных групп было 

меньше на 2,9%. Поэтому можно считать, что использование в животных 

контрольных групп содержание в мышечной ткани сполученотканинного белка 

был высшим, чем у животных опытных групп.  

Ключевые слова: дезинфектант, аминокислоты, мясо свиней, оксипролина, 

триптофан, протеин. 

 

AMINOACID COMPOSITION AND BIOLOGICAL VALUE PORCINE FOR USE 

THE COMPLEX DISINFECTANTS 

O.I. Shkromada   

Summary: The article presents data on the amino acid composition of pork meat 

under different conditions. As a result of the data revealed that an increasing number of 

sulfur-containing amino acids cysteine and methionine. Also increases the content of 

amino acids that make up the proteins  collagen and elastin fibers of the muscles. These 

changes indicate a chronic inflammation of muscle control pig carcasses. Also 

conducted a study to determine the biological value of meat. As a result of the results 

found that the ratio of tryptophan to oxyproline in Porcine control groups was less than 

2,9%. Therefore we can assume that the use of animals in the control groups content in 

muscular tissue was vyschim spoluchenotkanynnoho protein than animal research 

groups. The increase in essential amino-acids in pig carcasses control, which was used 

for the disinfection drugs "Ecocide C" and "Virosan", indicating the reduction 

biolohvchnoyi value meat. The increase in tryptophan oxyproline against the carcasses 

of pigs control groups, indicating an increase in connective tissue protein. All of the 

above data indicate the presence of chronic inflammatory and degenerative processes in 

the body control animals and the lack of research in pigs. Therefore, we can assert that 

the absence of toxic effects on the body of pigs proposed complex disinfectants "B-

dez
tm

" and drug "Biotsydin."  

Keywords: disinfectant, amino acids, Porcine, hydroxyproline, tryptophan, 

protein. 
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