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У статті наведені результати дослідження жирнокислотного складу жиру молока корів 

української бурої молочної породи і сумського внутрішньопородного типу української чорно-рябої 
молочної породи, показано його вплив на технологічні ознаки молочного жиру. Доведено, що 
жировмісні  молочні продукти, виготовлені з молока корів української бурої молочної породи, 
матимуть приємніший смак і запах, щільнішу та твердішу консистенцію. Жирнокислотний склад 
молочного жиру корів сумського внутрішньопородного типу української чорно-рябої молочної породи 
сприятиме отриманню жировмісних молочних продуктів з м'якою, ніжною й пластичною 
консистенцією. Такі особливості молочного жиру необхідно враховувати при виробництві 
жирновмістних молочних продуктів із молока цих порід. Крім того, дані по вмісту жирних кислот в 
молоці можуть використовуватися, також в селекції для виведення тварин з кращими 
технологічними  властивостями молока. 
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Постановка проблеми. Відомо, що 
жирнокислотний склад жирів визначає смак, 
запах та консистенцію молока, а отже і продуктів, 
що з нього будуть вироблені, особливо з високим 
вмістом жиру (масло, сири) [1]. Молочний жир 
надає продуктам м’який і повноцінний смак, 
попереджає розвиток таких вад, як крихкість і 
водянистість і позитивно впливає на структуру і 
консистенцію молочних продуктів [2, 3, 4]. 
Молочний жир на 93-95% складається із жирних 
кислот, які в свою чергу визначають його 
властивості [5, 6, 7]. 

Селекція молочної худоби повинна йти в 
напрямку покращення технологічних показників 
молока. Особливо вирішення цього завдання 
актуально при створенні нових порід і типів 
молочної худоби. 

Аналіз останніх досліджень і публікацій. 
В Україні постійно ведеться племінна робота по 
вдосконаленню існуючих і створенню нових 
молочних порід і типів великої рогатої худоби [8, 
9, 10]. В північно-східному регіоні України 
створено українську буру молочну породу і 
сумський внутрішньопородний тип української 
чорно-рябої молочної породи [11, 12].  

Достатньо добре вивчені на цьому поголів’ї 
питання продуктивності, росту і розвитку тварин, 
адаптації тощо [13, 14, 15, 16]. Проте 
жиронокислотний склад молока досліджено не 
достатньо, а його вплив на технологічні ознаки 
молочного жиру практично не вивчався. 

Метою та завданням роботи було 
дослідження породних особливостей 

жирнокислотного складу ліпідів молока корів 
української бурої молочної породи (УБМП) та 
сумського внутрішньопородного типу української 
чорно-рябої молочної породи (СВТ УЧРМП), його 
вплив на технологічні ознаки молочного жиру та 
якість жировмісних молочних продуктів. 

Методи та умови дослідження. 
Дослідження проводились в умовах племзаводу  
ПАФ „Колос” Білопільського району Сумської 
області.  Об’єктом дослідження були тварини 
української бурої молочної породи (n=40) і 
сумського внутрішньопородного типу української 
чорно-рябої молочної породи (n=40).   

Відбір проб молока проводили згідно з 
ДСТУ 3662–97 та  ДСТУ 26610-94. 

Жирнокислотний склад молока визначався 
методом газорідинної хроматографії після 
виділення жиру за ДСТУ ІSО 1211-2002 „Молоко. 
Гравіметричний метод визначення вмісту жиру” 
та метилування за ДСТУ ІSО 5509-2002. „Жири 
та олії тваринні і рослинні. Приготування 
метилових ефірів жирних кислот” [17, 18]. 

Аналіз жирнокислотного складу ліпідів 
молока та його вплив на технологічні властивості 
молока і якість продуктів, що будуть із нього 
виготовлені, вивчали за вмістом кислот, їх 
поєднань та співвідношень.  

Виклад основного матеріалу 
дослідження. Технологічні властивості молока 
значною мірою визначаються хімічним складом 
молочного жиру і жирних кислот, що до нього 
входять (табл. 1). 

Таблиця 1 
Жирнокислотний склад молока повновікових корів (середня проба),% 

 Жирні кислоти 
УБМП, 
n=40 

СВТ 
УЧРМП, 

n=40 
Жирні кислоти 

УБМП, 
n=40 

СВТ 
УЧРМП, 

n=40 

насичені   ненасичені   

масляна С4:0 2,92 3,31 капринолеїнова С10:1 0,21 0,24 



капронова С6:0 1,94 1,97 лауринолеїнова С12:1 0,22 0,33 

каприлова С8:0 1,22 1,20 міристинолеїнова С14:1 1,18 1,32 

капринова С10:0 1,99 2,30 пальмітинолеїнова С16:1 1,57 1,52 

лауринова С12:0 2,57 2,63 олеїнова С18:1 25,96 26,34 

міристинова С14:0 10,21 9,84 лінолева С18:2 2,07 1,69 

пальмітинова С16:0 31,96 29,48 ліноленова С18:3 0,23 031 

стеаринова С18:0 10,68 11,52 всього:мононенасичених  29,14 29,75 

арахінова С20:0 0,21 0,24   поліненасичених  2,30 2,00 

всього: насичених 63,70 62,49   ненасичених  31,44 31,75 
 

Результати аналізу жирнокислотного 
складу ліпідів молока та його вплив на 

технологічні властивості молока і якість продуктів 
наведені в таблиці 2. 

Таблиця 2 
 Вміст жирних кислот у молоці повновікових корів, що визначають  

технологічні якості молочних продуктів (середня проба), %  

Жирні кислоти Вплив на технологічні ознаки молочного жиру 
УБМП, 
n=40 

СВТ 
УЧРМП, 

n=40 

ΣС4:0+С6:0+С8:0+С10:0 
формують неприємний гіркий, затхлий, в’язкий запах і смак; 

викликають різні вади запаху і смаку молока і молочних продуктів  
8,06 8,77 

ΣС16+С18 підвищують температуру плавлення і щільність жиру і продуктів  42,65 40,99 

ΣС14:0+С16:0+С18:0+С20:0 збільшують крихкість жиру і молочних продуктів  53,07 51,08 

ΣННЖК+ΣС4:0+С6:0+С8:0 
знижують температуру плавлення і щільність жиру, збільшують 

м’якість молочних продуктів  
37,52 38,21 

ΣМННЖК+ΣПННЖК 
зменшує твердість жиру і покращує консистенцію, м’якість, 

пластичність масла  
31,45 31,74 

ΣПННЖК 
покращують пластичність, прискорюють окислення ліпідів молока і 

молочних продуктів  
2,30 2,00 

С18:1 
зумовлює м'яку консистенцію і значно знижує температуру 

плавлення жиру  
25,96 26,34 

Жирнокислотний 
показник 

характеризує технологічні властивості молочного жиру: чим він 
нижче, тим більш легкоплавкий жир  

1,35 1,26 

 

Жирних кислот, що можуть викликати різні 
вади запаху і смаку молока і молочних продуктів 
більше на 0,71% у молочному жирі корів 
сумського внутрішньопородного типу української 
чорно-рябої молочної породи.  

У молочному жирі корів УБМП виявилось 
більше на 1,66% насичених жирних кислот, а у 
тварин СВТ УЧРМП – на 0,69% більше суми  
ненасичених і низькомолекулярних. Вміст таких 
високомолекулярних насичених жирних кислот як 
стеаринова, пальмітинова, арахінова, 
міристинова, що збільшують крихкість і твердість 
масла, більше  на 1,99% у молоці корів УБМП.  

Підвищений вміст у молочному жирі моно- і 
поліненасичених жирних кислот зменшує 
твердість жиру і покращує консистенцію, м’якість, 
пластичність масла. Вміст таких кислот на 0,29% 
більше у молоці тварин СВТ УЧРМП. 

Зі зростанням поліненасичених жирних 
кислот покращується пластичність і 
прискорюється окислення ліпідів і навпаки, їх 
більше виявилось у молочному жирі корів УБМП. 
За вмістом олеїнової кислоти, яка зумовлює м’яку 
консистенцію і значно знижує температуру 
плавлення молочного жиру, пріоритет за 
тваринами СВТ УЧРМП (+0,38%).  
Жирнокислотний показник, який в загальному 
характеризує технологічні властивості молочного 
жиру менший у корів сумського 
внутрішньопородного типу української чорно-

рябої молочної породи – на 0,09 %, а чим він 
нижче, тим більш легкоплавкий жир. 

Висновки та перспективи подальших 
розвідок у даному напрямку. Таким чином, 
можна зробити наступні висновки: 

1. Встановлено, що молоко корів УБМП та 
СВТ УЧРМП за жирнокислотним складом має 
різні технологічні властивості.  

2. Жирнокислотний склад молочного жиру 
корів СВТ УЧРМП сприятиме отриманню 
жирновмістних молочних продуктів з м'якою, 
ніжною й пластичною консистенцією.  

3. Молочні продукти, виготовлені із молока 
корів української бурої молочної породи, будуть 
приємні за смаком і запахом, щільні та тверді за 
консистенцією.  

Отже, із молока корів української бурої 
молочної породи можна отримувати кращі за 
органолептичними показниками жирновмістні 
молочні продукти. Такі особливості молочного 
жиру необхідно враховувати при виробництві 
жирновмістних молочних продуктів із молока цих 
порід. Крім того, дані по вмісту жирних кислот в 
молоці можуть використовуватися, також в 
селекції для виведення тварин з кращими 
технологічними властивостями молока. 
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Приходько Н.Ф. ПОРОДНЫЕ ОСОБЕННОСТИ ЖИРНОКИСЛОТНОГО СОСТАВА МОЛОКА КОРОВ 

СЕВЕРО-ВОСТОЧНОГО РЕГИОНА УКРАИНЫ И ЕГО ВЛИЯНИЕ НА ТЕХНОЛОГИЧЕСКИЕ ПРИЗНАКИ 
МОЛОЧНОГО ЖИРА 

В статье приведены результаты исследования жирнокислотного состава жира молока коров 
украинской бурой молочной породы и сумского внутрипородного типа украинской черно-пестрой молочной 
породы, показано его влияние на технологические признаки молочного жира. Доказано, что 
жиросодержащие молочные продукты, изготовленные из молока коров украинской бурой молочной породы, 
иметь приятный вкус и запах, плотную и твердую консистенцию. Жирнокислотный состав молочного 
жира коров сумского внутрипородного типа украинской черно-пестрой молочной породы способствует 
получению жиросодержащих молочных продуктов с мягкой, нежной и пластичной консистенцией. Такие 
особенности молочного жира необходимо учитывать при производстве жироседержащих молочных 
продуктов из молока этих пород. Кроме того, данные по содержанию жирных кислот в молоке могут 
использоваться, также в селекции для выведения животных с лучшими технологическими свойствами 
молока. 

Ключевые слова: украинская бурая молочная порода, сумской внутрипородный тип украинской 
черно-пестрой молочной породы, коровы, молоко, жирные кислоты, технологические признаки, молочный 
жир, жиросодержащие молочные продукты. 

 
Prihodko, N. F. FEATURES OF THE BREED OF FATTY-BLASTED COMPOSITION OF THE MILK OF THE 

COWS OF THE NORTH-EASTERN REGION OF UKRAINE AND ITS INFLUENCE ON THE TECHNOLOGICAL 
SEQUENCE OF DAIRY FATHER 

The article presents the results of the study of fatty acid composition of fat of milk of cows of Ukrainian brown 



milk breed and Samy type of the Ukrainian blackly-pied milk breed, its influence on technological features of milk fat 
is shown. It is proved that fat-based dairy products made from milk from Ukrainian brown milk breed cows will have a 
pleasant taste and smell, a dense and harder consistency. Fatty acid composition of dairy fat cows of the Samy type 
of the Ukrainian blackly-pied milk breeds will help to obtain fat-containing dairy products with a soft, tender and plastic 
consistency. Such features of milk fat should be taken into account when producing fatty milk products from the milk 
of these breeds. In addition, data on the content of fatty acids in milk can be used, as well as in breeding for the 
removal of animals with the best technological properties of milk. 

Key words: Ukrainian brown milk breed, Samy type of the Ukrainian blackly-pied milk breed, cows, milk, fatty 
acids, technological features, milk fat, fat-based dairy products. 
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